BIESIADA

—— CATERING —

PRZEKASKI ZIMNE

pasztet z cielecing kg /130,-

miks mies pieczonych dla 10 oséb kg /160,

rolada szpinakowa z szynkq por. / 8-

rolada marchewkowa z ziarnami por. / 7,-

pasztet serowy z brokutami kg /110,-

pasztet serowy z bakaliami kg / 110,-

jaja faszerowane 1/2 szt. / 7,50

rolada z tososia wedzonego z mascarpone por. /15,
té6dka tososiowa por. /15,

sos zurawinowy / sos chrzanowy 200 ml / 17,

GALARETY

poledwiczka z chrzanem, dyniq, $liwkg marynowanq 90 g / 16,-
indyk z gruszka, zurawing w porto 90 g / 16,-

schab z morelg 60 g /12,

roladka z szynki z jajkiem, chrzanem 60 g / 10,-

galaretka z golonki 90 g / 14,

SALATKI

satatka jarzynowa tradycyjna kg / 90,-

satatka z kurczakiem marynowanym kg / 90,-
(satata, kurczak, mozarella, pomidor suszony, orzechy)

satatka z mango, granatem, sosem owocowym kg / 90,-
(satata, mango, granat, orzechy, ser camembert)

satatka ze schabu pikantna kg /100,- (schab pieczony, ogérki
konserwowe, pieczarki marynowane, koperek, czosnek)

Menu Wielkanocne 2024

POTRAWY NA CIEPLO

zur z chrzanem z bialq kietbasq 11 / 53,- | 1 por. (300 ml) /18-

udko faszerowane (pieczarki, ser z4tty, pietruszka) por. / 20,-

udko z kaczki pieczone z jabtkiem, zurawing, pomaranczq por. / 35,-
kaczka faszerowana po staropolsku b /k 1szt. /170,-

pieczer z szynki w sosie 90 g/100 g / 26,-

karczek z powidtami ¢liwkowymi 100 g / 28,-

boeuf Strogonow 11 / 99 -

CIASTA

babka ucierana 1szt. / 67,

babka drozdzowa 1szt. / 40,-

mazurek kajmakowy @19 cm / 38,- | @23 / 60,-
mazurek pomaranczowy @19 cm / 44,- | @23 / 66,-
mazurek czekoladowy @19 cm / 55,- | 23 / 77 -
sernik z bezq kokosowq kg / 60,- | 1 por. (100 g) / 12,
szarlotka tradycyjna kg / 55,- | 1 por. (100 g) /10,
spirytusowe z bakaliami kg / 90,- | 1 por. (100/g) 15,-

Podane ceny majq charakter jedynige orientacyjny,
nie stanowiq oferty handlowej w rozumieniu Art. 66. § 1.
Kodeksu Cywilnego i mogq ulec zmianie.

Dania gorace realizujemy przy zaméwieniu min. 5 porcji, przy pozostatych potrawach
réwniez obowigzuja limity "minimum", uzgadniane indywidualnie.
Ostatni dzien odbioru zaméwien swiatecznych - 30.03.2024 r. (sobota)

Zamowienia przyjmujemy do dnia 21 marca 2024 r. (czwartek)
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