BIESIADA

—— CATERING —

POTRAWY NA ZIMNO

pstrag z pieczarkg 1 szt. / 75,-

pstrag z fososiem, szpinakiem 1szt. / 85,-

miks ryb dla 6-8 os. /160~ (pstrag faszerowany, tédki z fososia,
rolada fososiowa)

rolada z tososia wedzonego z mascarpone 30 g /12,

ryba po grecku 100 g /10,-

karp w galarecie z bakaliami 1 por. / 20,-

$ledzie w oliwie 400 g / 49,-

$ledzie w émietanie 400 g / 49,-

$ledzie ze $liwka, czerwong cebulq 400 g / 59,

$ledzie z papryka marynowanq 400 g / 59,

makietki z bakaliami 0,5 kg / 60,-

jagly z bakaliami 0,5 kg / 60,-

pasztet serowy z brokutami 1kg / 95,-

pasztet serowy z owocami (ananas, morela, rodzynki) 1 kg / 95,

pasztet z cielecing 1 kg / 110,-

poledwiczka z chrzanem, dyniq, sliwkg marynowanq 60 g / 14, -

indyk z gruszka, zurawing w porto 80 g / 14,-

ozory wotowe 80 g / 15,

galaretka z golonki 80 g / 11,-

SALATKI

satatka jarzynowa tradycyjna 1 kg / 70,

satatka $ledziowa z fasolg 1 kg / 70,-

satatka z mango, granatem, sosem owocowym 1kg / 70,-
(sa’(ata, mango, granat, orzechy, ser camembert)

satatka ze schabu pikantna 1 kg / 80,- (schab pieczony, ogérki
konserwowe, pieczarki marynowane, koperek, czosnek)

MENU SWIATECZNE
KLIENCI INDYWIDUALNI

POTRAWY NA CIEPLO

barszcz czerwony czysty 11 / 35,-
zupa grzybowa z tazankami 11 / 50,-
karp smazony sauté z ptatkami migdatowymi 150 g / 24,-

dorsz smazony w jajku 100 g / 23,- ﬁ\y
filet z tososia pieczony 150 g / 31,- e @ @
pierogi z kapusta i grzybami 15 szt. / 53,- | 20 szt. / 70, :@‘\% KX
kapusta z grzybami 1 kg / 60,- e G
kapusta z grochem 1 kg / 52, ﬁ’

udko faszerowane (pieczarki, ser 261ty, pietruszka) 150 g /17, ®
kaczka faszerowana po staropolsku b/k 1szt. /160,- :
udko z kaczki pieczone z jabtkami, zurawing 1szt. / 32,

pieczen z szynki z podgrzybkami w sosie 90 g/100 g / 26,
boeuf Strogonow 11 / 90,-

CIASTA

makowiec zawijany 1 szt. / 42 ,-
sernik z bezq kokosowqg 1 kg / 55,-
piernik z bakaliami 1szt. / 65,-
spirytusowe z bakaliami 1 kg / 80,-
szarlotka tradycyjna 1 kg / 48,-

Podane ceny majq charakter jedynie orientacyjny,
nie stanowiq oferty handlowej w rozumieniu Art. 66. § 1.
Kodeksu Cywilnego i mogq ulec zmianie.

Dania gorace realizujemy przy zaméwieniu min. 5 porcji, przy pozostatych potrawach
réwniez obowiazuja limity "minimum", uzgadniane indywidualnie.
Ostatni dzien odbioru zaméwien $wiatecznych - 23.12.2022 (piatek)

Zamoéwienia przyjmujemy do dnia 9 grudnia 2022 r. (piatek)

Tel. (42) 659 71 04 608 179 744
biesiadacatering@interia.pl | www.biesiadacatering.pl



