Potrawy wigilijne 2015

Zupy

1. Barszcz czerwony czysty

2. Barszcz czerwony z pasztecikiem
3. Zupa grzybowa z tazankami

Potrawy z ryb na zimno

Pstrag z farszem z pieczarek, jajkiem, koprem / rybg — tusza
Pstrag pieczony z tososiem — tusza

Sandacz faszerowany tusza (z chrzanem lub pieczarkami,)
Szczupak faszerowany tusza (z chrzanem lub pieczarkami)
Dorsz pieczony z warzywami w galarecie

tosos ,tezka’- (wedzony z kaparami, jajkiem przepiorczym w gal.)
Karp w galarecie z warzywami, jajkiem (bez osci)

Karp w galarecie z migdatami, rodzynkami (bez osci)
Tymbaliki z ryb

10. Rolada rybna w galarecie z warzywami

11.  Carpaccio z tososia

12.  Tatar z fososia

13. Rolada ztososia wedzonego

14. Rolada szpinakowo tososiowa

15. Ryba po grecku

16.  Sledzie z grzybami

17.  Sledzie ze $liwkg marynowang

18.  Sledzie tradycyjne w oliwie

19.  Sledzie z papryka

20. Sledzie w $mietanie
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Ryby smazone

Karp smazony soute

Karp smazony panierowany

Filet z dorsza w jajku

Filet z tososia pieczony z mastem czosnkowym
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Pierogi i inne

Pierogi z kapustg i grzybami
Makiefki

Paszteciki z kapustg i grzybami
Kapusta z grzybami

Kapusta z grochem

Kompot wigilijny
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200ml / 4,-
250ml / 7,-
300ml / 8,-

45,-

55,-

150,-
150,-
60g/ 8,-
40g/6,-
120g/ 11,-
120g/ 11,-
60g/6,-
509/ 6,-
50g/10,-
30g/6,-
30g/6,-
40g /7,50
80g/ 6,-
100g/ 6,-
100g/ 6,-
100g/ 6,-
100g/ 6,-
100g / 6,-

150g / 15,-
1509 / 12,-
100g / 12,-
130g / 19,50

szt /2,20
kg / 40,-
szt /2,50
kg / 36,-
kg / 26,-
200 ml/ 3,-



Kanapki dekoracyjne / tartinki wykwintne

1 Kanapki z makrelg szt / 3,20
2 Kanapki z tunczykiem szt / 3,20
3 Kanapki z tososiem wedzonym szt /3,50
4, Kanapki ze sledziem szt /3,20
5. Kanapki ze sledziem wedzonym szt / 3,20
6 Kanapki z rybg pieczong szt /3,20
7 Kanapki z pasztetem serowym z brokutami szt /3,20
8 Kanapki z roladg z sera zottego z dodatkiem zurawiny szt /3,20
9. Kanapki z roladg z zéttego sera ze szpinakiem szt /3,20
10. Tartinki z pastami jarskimi (np. z6ttkowa, z tunczyka, z ryby wedzonej)  szt/ 2,30
Satatki

1. Satatka wigilijna ze Sledziem, biatg fasolg

2. Satatka z tunczykiem

3. Satatka jarzynowa tradycyjna

4, Satatka z makreli (makrela wedzona, jabtko, jajko, cebula, koper, papryka)

5. Satatka pieczarkowa

6. Satatka z brokutami serem feta

7. Satatka z granatem, mango, serem plesniowym

8. Satatki w babeczkach szt /3,20

Saftatki w cenie 48,- / kg

Ciasta

1. Makowiec zawijany kg/32,-
2. Sernik kg /32,-
3. Piernik kg / 30,-
4, Szarlotka kg /27,-
5. Wisniowe kg / 28,-
6. Orzechowe kg / 35,-
7. Chatwowe kg / 35,-
8. Spirytusowe z bakaliami kg / 40,-
9. Czekoladowe ,Brownie” kg / 40,-

Podane ceny nie zawierajq podatku VAT (8%)

Przedstawiona propozycja potraw moze ulec modyfikacji i dostosowaniu do
indywidualnych Panstwa potrzeb, po wczesniejszym uzgodnieniu.

Kontakt z nami:
Tel. 42 659 — 71 — 04 608 — 179 — 744 604 — 285 - 126

biesiadacatering@interia.pl

Zamoéwienia przyjmujemy do 16 grudnia 2015



