Zupy

1.
2.
3.

Menu wigilijno - swiqteczne

Zamowienia prosimy skladac do 16 grudnia 2016

Barszcz czerwony czysty
Barszcz z pasztecikiem z kapusta 1 grzybami
Zupa grzybowa z tazankami

Potrawy 7 ryb na zimno
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Pstrag z pieczarka

Pstrag ze szpinakiem

Pstrag z tososiem

Sandacz faszerowany

Szczupak faszerowany

Loso$ ,tezka” wedzony z kaparami, jajkiem przepiorczym w galarecie)
Filet z karpia (bez o$ci) w galarecie z warzywami, jajkiem
Filet z karpia (bez o$ci) w galarecie na stodko z bakaliami
Tymbaliki z karpia z rodzynkami

Rolada rybna z tososiem, kaparami w galarecie
Carpaccio z lososia

Tatar z tososia

Rolada z tososia wedzonego z mascarpone

Ryba po grecku

Sledzie w zalewie z dynia

Sledzie ze $liwka, czerwong cebula

Sledzie tradycyjne w oliwie

Sledzie w $mietanie

Sledzie po gizycku

Sledzie w musztardzie francuskiej, curry

. Sledzie z zZurawina

Potrawy z ryb na cieplo
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Karp smazony soute

Karp smazony panierowany

Miruna smazona w jajku

Filet z fososia pieczony w folii z mastem czosnkowym
Roladki z morszczuka w sosie $Smietanowo cytrynowym
Roladki z dorsza ze szpinakiem w sosie z kaparami

Kanapki dekoracyjne

1. Kanapki z pieczywa mieszanego, dekoracyjne postne

2.

Kanapki z bagietki

250ml / 4,-
250ml / 6,80
300ml/ 8§,-

szt / 45,-
szt / 50,-
szt / 55,-
szt / 160,-
szt / 140,-
50g/ 6,-
por/ 11,50
por /11,50
60g / 60,-
100g / 10,-
30g/8,-
30g/7,-
30g/ 6,-
80g / 6,-
100g / 6,-
100g / 6,-
100g / 6,-
100g / 6,-
100g / 6, -
100g / 6,-
100g / 6,-

150g / 15,
150g / 12,-
100g / 10,-
130g / 19,50
100g / 16,-
100g/ 18,-

szt /3,50
szt /2,80



Pierogii...

1. Pierogi z kapusta i grzybami szt /2,30

2. Pierogi ze szpinakiem szt /2,30

3. Makietki z bakaliami (fingerfood) szt/5,-

4. Jagly z bakaliami (fingerfood) szt/5,-

5. Paszteciki z kapusta 1 grzybami 2,80/ szt

6. Pasztet serowy z brokutami 50g/ 6,-

7. Rolada serowa z zurawing/szpinakiem 50g /6,6

8. Kapusta z grzybami kg / 36,-

9. Kapusta z grochem kg / 26,-

10. Kompot wigilijny 200 ml/ 3,-

Salatki

1. Satatka wigilijna ze $ledziem / $ledzie, fasola biata, jabtka, ogérki kwaszone/

2. Satatka z tunczykiem /tunczyk, jajko, ogorek, groszek, czerwona cebula/

3. Satatka z tososiem, sosem imbirowym /satata, loso§ gotowany, papryka, ogorek, cukinia/

4. Satatka z tososiem , sosem limonowym / satata, loso$ pieczony, seler naciowy, pomidor,
awokado/

5. Safatka z makreli /makrela wedzona, jajka, fasolka szparagowa, pory/

6. Salatka jarzynowa tradycyjna

7. Satatka pieczarkowa / ser z6lty, jajka, groszek, ogorki/

8. Satatka z brokutami, sosem miodowo musztardowym / brokuty, feta, ptatki migdatlowe/

9. Satatka z mango, granatem, sosem owocowym/ salata, mango, granat, orzechy, ser
camembert/

10. Satatka ze schabu pikantna / schab pieczony, ogorki konserwowe, pieczarki marynowane,
koperek, czosnek/

11. Satatka makaronowa / kolorowy makaron, pomidory suszone, pikle, grzyby mun, ogorki,
opcjonalnie kurczak grillowany/

12. Satatka z wieprzowing / satata, pomidory cebula, topatka wieprzowa, sezam/

Satatki w cenach od: 40,- do 60,-/kg
Ciasta

1. Makowiec zawijany szt / 18,-

2. Sernik z beza kokosowa kg /33,-

3. Piernik z bakaliami kg /33,-

4. Szarlotka kg / 28,-

5. Wisniowe kg /30,-

6. Spirytusowe z bakaliami kg / 40,-

7. Brownie kg / 40,-

8. Bezowo — chatwowe kg / 38,-

9. Poduszki z ciasta francuskiego szt /2,80

10. Babeczki kajmakowe szt /1,80/3,30

11. Piernik marchewkowy kg /33,00



Potrawy Swiqteczne

Dania gorgce

z drobiu
1. Roladka z drobiu ze szpinakiem, riccota 100g / 12,-
2. Udko faszerowane (pieczarkami , serem zottym) 150g / 10,-
3. Medalion z drobiu z zurawing, czerwona cebula 100g / 12,-
4. Kaczka faszerowana b/k 1 kg /70,-
5. Udko z kaczki pieczone z jabtkami, zurawing szt / 20,-

z wieprzowiny
6. Pieczen z karczku w sosie wlasnym 90g /100g / 13,-
7. Pieczen z szynki z grzybami w sosie 90g / 100g / 16,-
8. Poledwica wieprzowa z karmelizowana gruszka, zurawing 100g / 80g / 19,50
9. Poledwica wieprzowa z grzankami, grzybami 100g / 80g / 20,-

z wolowiny / cielgciny

10. Zrazy wolowe 90g /100g / 13,-

11. Bitki wotlowe w sosie 90g / 100g / 16,-

12. Sztufada wolowa w sosie 90g / 100g / 18,-

13. Pieczen cielgca 90g / 100g / 20,-
Dania jednogarnkowe

1. Boeuf Strogonow 300 ml/ 12,-

2. Cielecina z kurkami 300 ml / 20,-

3. Wieprzowina z warzywami, pieczarkami 300 ml /12,-
Dodatki

1. Surowki 150g /4,50

2. Kluski pétrancuskie 150g/ 6,-

3. Kopytka 150g / 4,50

4. Pieczone jablka z Zurawing szt / 4,00



Przekqski zimne

1. Potmiski migs pieczonych — do wyboru migsa:
kaczka z morela, kaczka po staropolsku, rolada z kurczaka z zurawina, rolada z kurczaka na stono,
rolada z podudzia indyka, rolada z karczku z pomidorem suszonym, rolada z karczku z pieprzem

marynowanym, rolada z brzucha ziotowo- czosnkowa, pasztet z cielgcina 100g / 10,-
2. Pasztet z cielecing kg / 80,-
Galarety
1. Poledwiczka z chrzanem, dynia marynowana 50g/17,-
2. Galaretka z golonki 40g/6,-
3. Schab z morela , sliwka 60g/7,-
4. Schab ziotowy z jalowcem 60g/7,-
5. Ozory 60g/6,-
6. Indyk z gruszka, Zurawing w porto 80g / 8,-
7. Galaretka z udka kurczaka z rodzynkami 50¢g/5,50

Podane ceny sq cenami netto

Jestesmy otwarci na sugestie. Po wczesniejszym uzgodnieniu — menu mozemy dostosowac do
indywidualnych Panstwa potrzeb.

Tel. 42659 -71-04
608 — 179 — 744

www.biesiadacatering.pl

Zamowienia prosimy skitadaé do 16 grudnia 2016




